Neni kvasinka jako kvasinka...
Tak ktera je ,,ta prava”?
ZIVE KVASINKY
MRTVE KVASINKY
KVASNICE

BUNECNE STENY KVASINEK
HYDROLYZOVANE KVASINKY
-~ ot - KVASINKOVE EXTRAKTY

Uvod

Kvasinky jsou jiz po dlouhé dekady plo$né rozsifenym komponentem krmnych davek ¢i krmnych doplikt a
v marketingu Casto skloiovanym benefitem pro dojnice. Na trhu se nachdzi v mnoha formach, které ovSem
mohou mit velmi odliSny efekt, a tim 1 skute¢ny dopad na organismus kravy. Na trhu se totiz objevuje Siroka
skala produkta - od téch, které obsahuji ’pouze” fermentacni kvasinkové extrakty, pres mrtvé kvasinkové
kultury az po ty, které ptinadsi opravdu plnohodnotny efekt - zivé kvasinky.

Pro¢ by se mél chovatel zabyvat konkrétnim typem kvasinek? A do jakych produktii se tim padem vyplati
vice investovat, jelikoz pfinesou pozadovany efekt? Nas ¢lanek ma za ukol nejen vysvétlit jednotlivé
nejCastéj$i varianty, ale také poskytnout chovatelim jednoduchy mustr pro to, aby neskocili na lep
prodejciim, ktefi nevédomost mohou zneuZzivat. Naopak, aby méli moznost se sami pouhym pohledem na
etiketu presvédCit o tom, co doopravdy dany produkt obsahuje. Zkratka plati, Ze rozhodné ,, neni kvasinka
jako kvasinka”.

PRODbio pro prebio ¢i PREbio pro probio?

PRObiotika jsou vzdy zivé mikroorganismy (MO). Zivé ve smyslu, Ze jejich Zivotaschopnost musi prezit
proces vyroby krmeni nebo zakomponovani do premixu ¢i dopliku, nesmi je narusit smichani s ostatnimi
komponenty a zarovenn musi zivé vydrzet po celou dobu skladovani. Zkratka a jednoduse - kvasinka musi do
procesu zpracovani nejen ziva vstoupit, ale pfedevSim z né&j i poté ziva vystoupit. V rizné odolnosti proti
degradaci pfi téchto technologickych procesech se skryva nemald alchymie a kolikrat je to utajované ¢i
patentované know-how jednotlivych vyrobct.

PREDbiotika oproti tomu nejsou zivé buiiky, ale zjednodusSené feceno slouZzi jako zdroj Zivin pro probiotika
¢i maji jiné podplirné funkce. Jednd se o vSechny derivaty kvasinek, kvasinkové kultury, bunécné stény
apod. Jejich efekt je zcela jednoznacné piiznivy, ovSem nelze je zaménovat se vSemi ptinosy zivych bunék.
Probiotika spolu s prebiotiky pracuji synergicky, kdy zivé mikroorganismy profituji z dostate¢ného zdroje
potravy. Ale co kdyz zkratka neni koho témi zivinami nakrmit? Napftiklad v ptipadech silné acidozy c¢i
pouhych (a velice Castych) bachorovych dysfunkei, kdy dochazi k vyrazné redukei ¢i piimo uplné eliminaci
bachorové mikroflory? Nebo pii 1€cbé antibiotiky, ktera drasticky zasahuji do kolonii bakterii v travicim
traktu? V téchto ptipadech dava smysl nejdiive bachor osidlit t€émi spravnymi obyvateli a az poté je nakrmit.

Logicky tak vyplyva, Ze optimalni je kombinace obou slozek v daném produktu. OvSem s tim, Ze prioritni je
pro nas slozka PRObiotik a az poté slozka PREDbiotik.
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Role kvasinek v traveni

Hlavnim divodem, pro¢ chovatelé ¢i vyzivaii sahaji po zivych kvasinkach, je snaha stabilizovat a aktivné
podpofit spradvné podminky v bachoru a tim zajistit jeho optimélni funkci. S ¢im ndm napiiklad zivé
kvasinky mohou pomoci?

e pH: Vzhledem k vysoce koncentrovanym krmnym davkam u dojeného skotu vyrazné nartsta riziko
rozvoje bachorové acidoézy, kterou lze definovat jako pokles pH pod 5,8 po dobu vice nez 5 hodin. Je
to ovSem predevSim subakutni (skrytd) acidoza, ktera je zekonomického hlediska zavaznym
problémem, nebot’ i kratké vykyvy v pH bachoru béhem dne negativné ovlivituji pfijem suSiny,
slozky mléka a jeho produkci. Je vhodné si také pfipomenout, ze acidéza ma piimou souvislost s
rozvojem laminitid. Neni to ale pouze nevhodné nastaveni krmné davky, co muze bachorové
dysbalance zptisobovat. Velice Castou jsou spojeny i s Upravami formulace KD, oteviranim novych
zasob objemnych krmiv, pfechodem na novou KD (napf. po oteleni), ptipadné béhem obdobi
tepelného stresu, ktery pomérné siln€ ovliviiuje traveni v gastrointestindlnim traktu.

e Anaerobni prostiedi: Dominantni ¢ast vSech mikroorganismd, které miizeme v bachoru najit a jsou
zodpovédné za efektivni trdveni, je pfisné anaerobnich - pro jejich pfeziti je nutné prostiedi bez
molekul kysliku, ¢imz pfimo vytvafeji anaerobni podminky.

e Podpora ristu dalSich MO: A¢ je zastoupeni kvasinek nezanedbatelné, stale se jedna o jeden ze
stiipki  sklddacky. Fermentaci v bachoru totiz zajiStuje komplex vice nez 200 druhd
mikroorganisml. Role kvasinek je v tomto konkrétnim ptipadé v aktivni podpofe rozvoje
celulolytické mikroflory, pfedev§sim bakterii specializujicich se na traveni vlakniny, ktera je
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produkuje vice tékavych mastnych kyselin jako je propionat, acetit a v mensim mnozstvi butyrat.

Az 70 % veskeré denni energie pro krdvu pochdzi z traveni vldkniny. Ne nadarmo se proto v praxi opakuje,
ze ,,nekrmime kravu, ale krmime bachor” - kontinudlni podpora jeho zdravého fungovani by méla byt pro
chovatele nejvyssi prioritou a role kvasinek zde mé nezastupitelnou roli.

Zivé kvasinky, mrtvé kvasinky, extrakty kvasinek atp.: Jak se v tom vyznat?
Jak jiz bylo napséno, v komer¢nich produktech a prospektech prodejcii se to zminkami o kvasinkach jen
hemzi a ve své podstaté neni na tom nic Spatného - jiz jsme si uvedli, Ze jejich pfinos pro zdravé traveni
skotu je rozhodné podstatny. V praxi ovSem obcas narazime na piipady, kdy se jisté produkty proklamuji za
zivé kvasinky, ale ve skutecnosti se jedna o kvasinkové derivaty - mrtvé bunky, popf. fermentacni extrakty
kvasinek ¢i jejich ¢asti (napf. bunééné stény). Ackoliv vSechny maji sva pozitiva, rozhodné neni mozné je
stavét na stejnou uroven. Jak se v tom tedy vyznat?

Zivé kvasinky

Kvasinky jsou jednobunééné mikroorganismy fadici se do fiSe hub. Piestoze existuje okolo 60 roda a 1500
druhti kvasinek, jen par je komeréné vyuzivano. Diky vyjimeénym fermenta¢nim schopnostem a nutricnim
vlastnostem je nejvice vyuzivany druh Saccharomyces cerevisiae. Své uplatnéni nasel v potravinaistvi,
pivovarnictvi nebo vinafstvi, stejné tak jako doplnck ve vyzivé zvitat. Koncentrace kvasinek je vyjadifovana
v tzv. CFU/gram ¢i kilogram, tedy v koloniich tvofici jednotky na g/kg. V praxi to znamena mnozstvi Zivych
kvasinkovych bungk, které jsou schopné se mnozit v gramu krmiva.

Hlavni efekty zivych kvasinek jsme si popsali vySe - korekce pH, podpora anaerobniho prostiedi a stimulace

rozvoje celulolytické mikroflory. Tyto pfinosy jsou podminény jedinou véci, a to tim, ze jsou kvasinky
metabolicky aktivni - tedy zivé. Jejich Zivotaschopnost ale bohuzel rozhodné neni samoziejmosti. ..
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Zivotaschopnost kvasinek béhem technologickych procesii vyroby a zpracovani krmnych dopliikii ohrozuje
hned cela fada faktorl - teplo, tlak, vlhkost ¢i kontakt s jinymi stopovymi prvky, popi. chemikaliemi. V
naprosté vétSin€ piipadt (alespont v piipadech vyuziti jako krmivo skotu) se Zivé kvasinky vysuSuji
procesem lyofilizace, kterd udrzuje buiniky v neaktivnim stavu, ktery se zaktivuje az stykem s vlhkosti (v
bachoru, pii ptfipravé napoje, dence, zamichdnim do KD atp.). Bézné dehydrované zivé kvasinky jsou
extrudovany do podoby tzv. vermicell — tenkych nudli. Jejich vyuziti je pfedev§im v suchych mixech, av§ak
nikoliv ve formé pelet, jelikoz proti procesu peletovani nejsou dobie chranény a dochazi tak k jejich
rychlejsi degradaci.

Francouzské spolecnost L 'Allemand, nejvétsi svétovy vyrobee kvasinek, vynalezl a patentoval technologii
vyroby, kterd zahrnuje fermentaci a suSeni doplnéné o specidlni mikrozapouzdieni. Postupem casu se
specializované kvasinky oznacené obchodnim ndzvem Levucell SC staly zlatym standardem po celém svéte.
Neékteré mohou byt navic vyrobené pomoci technologie T/7AN - dehydratovany do formy koralkd, které
jsou nasledné obaleny pomoci nésttiku specidlniho roztoku na bazi lipidt. Tyto specidlné chranéné kvasinky
jsou rovnéz stabilni ve vétsing organickych kyselin a také v pfitomnosti antibiotik a rovnéz jsou vhodné pro
peletovani diky vysoké ochrané vici degradaci. V rdmci odbornych kruhti 1ze konstatovat, ze Levucell SC
Titan je tim nejlepsim, co lze na trhu poftidit. I proto jsou kvasinky od L ‘Allemand v produktech MTS.

Ostatni derivaty kvasinek popsané niZe jsou jiz ’pouhymi’ prebiotiky, tedy potravou pro bachorovou
mikrofloru.

Inaktivované kvasinky = mrtvé buiky

Inaktivované kvasinky prosly fermentaci a nejsou uz dale zivotaschopné, coZ znamena, Ze takové buiky se
uz dale nemohou mnozit. Nejcastéji pochazi ze sekundarni fermentace jakozto odpadni produkt pii vyrobé
piva nebo etanolu. Proces inaktivace muze byt mechanicky, chemicky nebo tfeba tepelny. Takto ziskané
kvasinky jsou stdle vybornym zdrojem proteintl, vitaminu B a fosforu, avSak nepfinasi zadny aktivni efekt
pro traveni v bachoru. VétSina ze zminénych Zivin se nachéazi v cytoplazmé bunky. Kvasinky musi byt
lyzovany, aby zvifata byla schopna tyto Ziviny stravit.

Hydrolyzované kvasinky

Hydrolyza kvasinek je rozklad builky za soucinnosti endogennich i exogennich enzyml — tedy enzymi
vlastni buiiky 1 enzyml piidanych. Tyto vybrané enzymy jsou pifidavany v prib&hu vyroby, aby bylo
dosazeno pozadované urovné hydrolyzy. Proteiny a nukleové kyseliny jsou Stépeny na malé peptidy, které
jsou vysoce stravitelné za predpokladu, ze je postup vyroby piisné dodrzovan a tim je zajiSténa stalost
sloZeni. Hydrolyzované kvasinky stale obsahuji buné¢nou sténu a kvasnicovy extrakt. Pfedevsim predstavuji
alternativni zdroj bilkovin pro vyzivu zvifat. Kromé& vysoce stravitelnych proteinii obsahuji i aminokyseliny
a nukleové kyseliny a lze je tak vyuzit pro podporu riistu a zdravi mladych zvitat. ZlepSuji piijem krmiva,
stievni integritu a funk¢nost stievni sliznice, jsou zdrojem zivin pro stfevni mikrofloru, a také maji pozitivni
dopad na imunitni systém, nebot’ sttevo obsahuje 70 % imunitnich bun¢k v téle.

Inaktivované obohacené kvasinky

Kvasinky lze v priabéhu zpracovani obohatit o minerdly nebo vitaminy. Podobn¢ jako lidé, kvasinky pfi
vystaveni ultrafialovému zafeni produkuji vitamin D. Kvasinky také mohou byt obohacené o stopové prvky
— nejcastéji se jedna o selen. Kvasinkova bunika pfijme anorganicky selen a uvnitt sebe ho uloZi do svych
proteinti v podobé¢ organickych aminokyselin. Tato organickd forma selenu ma pak mnohem vyssi
stravitelnost a vyuZzitelnost v organismu.
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https://obchod.mtssro.cz/doplnky-pro-dojnice/

Bunécné stény kvasinek

Kvasinkové bunécéné stény jsou nerozpustitelné fragmenty autolyzovanych nebo hydrolyzovanych kvasinek
po oddéleni cytoplasmy neboli kvasinkového extraktu. Bunécéné stény tvoii asi 40 % ze suSiny celé
kvasinkové buiiky a jsou tvofené dvéma vrstvami. Vnéjsi vrstva se skladd z mannanovych oligosacharidi
(MOS), které slouzi jako vyvazovace patogenil, ochranuji buiiku pred vnéjSimi vlivy a umoziuji vymeénu
latek diky své propustnosti. Vnitini vrstva je bohata na B-1,3-glukany, B-1,6-glukany a chitin, ktery ma
hlavni ulohu drZet sténu bunky celistvou. Kvasinkové bunécné stény tudiz slouzi v krmnych dopliicich jako
prebiotika, tedy potrava pro bachorovou/stfevni mikrofloru ¢i jako vyvazovace patogend. Jejich vyuziti
dostava stale vétsi popularitu i u krmeni telat v rdmci mlécného odchovu, kde je predevsim efekt vyvazovani
patogent velice Zadouci. V nabidce MTS jsou MOS soucasti bolusii Calf Renova 1 probiotik Calf preRD.

Kvasinkové extrakty

Kvasinkové extrakty neboli kvasinkové kultury jsou ve vodé rozpustnou frakci kvasinkové bunky. Jsou
bohatym zdrojem Zzivin a zaroven jsou vybornym zchutiiovadlem diky své 'umami’ chuti. Obsahuji vice jak
60 % proteinti, peptidy, mineraly a Sirokou $kalu vitamina skupiny B. Zhruba 50 % dusiku se nachazi ve
form¢ volnych aminokyselin, které jsou velmi snadno dostupnym substratem pro stievni mikrofloru. Dale se
v kvasinkovych extraktech nachdzi nukleové kyseliny, napt. adenin a nukleotidy. Ty jsou zakladnim
stavebnim kamenem pro tvorbu DNA a RNA - kazdy organismus musi syntetizovat nové buiky pro
zajiSténi Zivota, nejcastéji bunéénym délenim. Builky stfevniho epitelu, buiiky kostni difené, leukocyty,
erytrocyty nebo nékteré z mozkovych bunek jsou zavislé pro svou replikaci na ptijmu nukleotidii z potravy.
Extrakty mohou byt pouzity v tekuté i suSené podobé. Jejich vyslednd kvalita a sloZeni zavisi na "koktejlu’
pouzitych enzymii a vyrobnim postupu — dobé hydrolyzy, teplot¢ apod. Obsahuji mix bunék, zlomky
bunécnych stén, zbytky bunééného obsahu, metabolity a média, ve kterych byla kultivovana.

Zavérem

Jak se tedy rozhodnout pti vybéru “téch spravnych kvasinek”? Nenechte se uspokojit pouhym tvrzenim, ze
produkt ,,obsahuje kvasinky”. To vam totiz piili§ mnoho neodhali. Patrejte po presném obchodnim nazvu,
ujistéte se, ze se jednd o zivé kvasinky, zajimejte se o koncentraci a metodu zpracovani. VSechny tyto
faktory urcuji nejen vyslednou cenu (produkty s zivymi kvasinkami jsou sice drazsi, ovSem také piinasi lepsi
efekt), ale prfedevsim miru vlivu na produkci a zdravotni stav dojnice, ktery doplnék bude mit. Striktné
dodrzujte pokyny pro skladovani krmiva, protoze sebelepsi produkt, ktery ztrati svou kvalitu z divodu
Spatného uchovavani, nebude dobrou investici do prevence metabolickych poruch, ale pouhym zbyte¢ny
nakladem. Obvykle je doporuceno produkty skladovat na tmavém, suchém, chladnéj$im misté a po otevieni
produkt vzdy peclivé uzavitit, aby nedochdzelo ke vniknuti vzdusné vlhkosti.
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jedna ¢i nejedna o Zivé kvasinky - si miiZete ovérit jedinym pohledem na etiketu produktu. Nasledujici
tabulka vam pomuze jako nastroj k rychlé orientaci, zda vami pouzivany produkt obsahuje zivé kvasinky ¢i
pouze jejich nezivé derivaty. Je-li na etiket¢ uvedeno pouze ,obsahuje kvasinky;, kvasnice;
kvasinkové/fermentacni kultury/extrakty” Ci ,,Zivé kvasinky” avSak bez uvedeni konkrétniho kédu EFSA,
kmene a mnozstvi v CFU, jak striktn¢ uklada evropska legislativa, tak takovy produkt patrné neobsahuje
opravdové zivé kvasinky a jde o klamani zédkaznika (pokud souCasné prodejce proklamuje, ze produkt zivé
kvasinky obsahuje). A jiZ naposledy opakujeme - ackoliv vSechny derivaty maji sva pozitiva, rozhodné neni
mozné je stavét na stejnou Uroven zivym kvasinkam, pfedev§im s ohledem na aktivni ¢innost v bachoru.

V pripadé vSech produkti MTS obsahujicich Zivé kvasinky proto najdete na etiketé nasledujici
oznaceni: E1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM 1-1077 a danou koncentraci.
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https://obchod.mtssro.cz/calf-renova/
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Piehled Zivych kvasinek registrovanych pro skot v Registru Evropské unie pro krmné dopliky k 2/2024:

Mi al ki
Firma Komerc¢ni nazev EFSA kod Kmen Koncentrace inimalni davka
(doporuceni)

N’ Levucell SCI0OME Saccharomyces cerevisiae 10 N
W Lallemand SAS o 4b1711 CNCM L1077 1x10° CFU/g = 4x10° CFU/kg
AN ya h . .
W' Lallemand SAS Levucell SC20 wi7il | S8 gg”c"ﬁ‘f fg;;”s’”e 2x10" CFU/g ~ 4x10° CFU/kg
Lessafre Actisaf Sc 47 w1702 S "“hg\? g/f els 4f5§v’s’ae 5x10° CFU/g | 4x10° CFU/kg
Prosol S.p.A. Biosprint wi7io S "“h;;%"glfe;g;‘:;”s’”e 1x10°CFU/g ~ 2.33x10° CFU/kg
Alltech France Yea Sacc 1026 TS | 4al704 Sacc}’ag;’"sy Z‘;‘;C;fm’“e 1x10°CFU/g = 1x10 CFU/Kg
Micron Bio- Systems Saccharomyces cerevisae - .
FF Chomioalo gy UltraCell/ MycoCell 451871 NCYC RAOS 1x10° CFU/g ~ 4.4x10° CFU/kg
Volny pieklad a doplnéni: Ing. Veronika Benasova
Ing. Tomas Novotny
Zdroje:

Liz Norton. The benefits of using a live yeast in ruminant nutrition instead of an inactive one. International Dairy Topics - Volume
14 Number 5.
Preserving live yeast viability through pelleting processes and feed storage. LALLEMAND ANIMAL NUTRITION.
all animalnutriti
Every part of yeast is the best part! LALLEMAND ANIMAL NUTRITION. www.lallemandanimalnutrition.com
Michael Reid. Yeast for the rumen: Live or inactivated. Does it matter?

www.progressivedairy.com/topics/feed-nutrition/veast-for-the-rumen-live-or-inactivated-does-it-matter

Dairy Global New Insights: Effect of lzve yeast on dalry COWS.

Seznam krmnych doplnkd MTS tématicky spadajicich k tomuto €lanku:

BLUELITE e Volny ndpoj pro kravy po oteleni

FORr Zdroj Zivych kvasinek (4b1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM 1-1077 - 2x10%° CFU/kg)
by TechMix

’ fresh cow e Volny ndpoj po oteleni / dren€ pro problémové, rizikové, nemocné kravy
YMC P e Zdroj Zivych kvasinek (E1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM I-1077 - 4.6x10"° CFU/kg)
Obsahuje navic fermentalni extrakty a buné&né stény

e Jednordzovy bolus pro rychlé nastartovani bachoru
Zdroj zivych kvasinek (E1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM 1-1077 - 1.36x10*? CFU/kg)

Rumen Yeast Capsules e Obsahuje navic fermentaCni extrakty a bun&cCné stény

“YMCP

Vital

bolus y Ted

e Jediny vapnikovy bolus na trhu s Zivymi kvasinkami
'J Zdroj zivych kvasinek (E1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM |-1077 - 1.4x10" CFU/kg)
e e Obsahuje navic fermentaCni extrakty a bunécné stény

T R I ' ‘ I C e Koncentrovany premix do krmné davky
e 7droj Zivych kvasinek (E1711 Saccharomyces cerevisiae CNCM I-1077 - 1.0x10'2 CFU/kg)

Obsahuje navic fermentaCni extrakty a bunécéné stény

Health. Production. Reproduction.
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http://www.lallemandanimalnutrition.com
http://www.lallemandanimalnutrition.com
http://www.progressivedairy.com/topics/feed-nutrition/yeast-for-the-rumen-live-or-inactivated-does-it-matter
http://www.dairyglobal.net/health-and-nutrition/nutrition/new-insights-effect-of-live-yeast-on-dairy-cows/
https://obchod.mtssro.cz/bluelite-forte/
https://obchod.mtssro.cz/fresh-cow-ymcp/
https://obchod.mtssro.cz/rycaps/
https://obchod.mtssro.cz/ymcp-vitall/
https://obchod.mtssro.cz/trimic/

droj 30 miliard ZIVYCH

kvasinek pro okamzité

NASTA RTOVA N I’ bachoru
ve for?\,_é B;pLUSU

b

B&hem cbdaobl omezengho piijmu krmiva ¢i dokonce jeho vypadku je co
nejrychlefdl opdtovné nastartovan! plnchodnotné funkce bachoru tou
hlavnl prioritou. RYCaps® aktivné podporuji pfijem suiiny a soucasné

stimuluji rozvoj zdravé bachorové mikrofléry diky kombinaci kvalitnich
probiotik a prebiotik Rumen Yeast Capsules
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